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Introduccidn

El péptido antimicrobiano AP7121 (AP),
producido por la
Enterococcus faecalis CECT7121, presenta
actividad bactericida
Gram positivos de animales para consumo,
mascotas
aureus,
otros (1-4).

Aunque no presenta toxicidad, la via de
administracion oral esta inhibida por Ia
acidez gastrica y enzimas proteoliticas
digestivas (1).

bacteria probiotica

sobre patogenos

Staphylococcus
entre

v humanos:
Listeria monocytogenes,

Objetivo
Investigar la eficacia de la encapsulacion de
AP para su administracion por via oral.

Materiales y Métodos
Encapsulacion

Fue
estandarizado  por
formacion de gotas de alginato de sodio
estéril 2,2% conteniendo AP (30,0 mg/L,
concentracion
dispositivo extrusor.

Las gotas se derramaron sobre un bano con
CaCl, 0,1M que indujo la gelificacion (25-30
min). Las capsulas se colaron y lavaron con
H,O destilada esteril.

segun el método
Garcia (5); por

realizada

final) y circulando en

Tamano de capsulas

Medicion con calibrador.

Evaluacion de actividad inhibitoria

En capsulas y solucion de CaCl,, mediante
Concentracion Inhibitoria Minima de AP
(CIM,;), con L. monocytogenes ATCC 19111
(LM, CIM,,: 0,8 mg/L).

Concentracion de AP

En capsula y solucion de CaCl, por método
de Bradford.

Estabilidad frente a enzimas proteoliticas

tripsina,
pronasa E. Se mezclaron 0,5 mL de cada
enzima (1 mg/mL) con n=10 cdapsulas,
incubando 1h, 37°C.

Actividad residual

o-quimotripsina, proteinasa K,

Mediante CIM,, con LM.

Influencia del pH

Adminslrociin Naciend de Medoamentos
Akrenics v Tecnoiogio Madico

n=10 capsulas, sumergidas (1, 2, 4 h, 372C)
en solucion de HCl, pH=2,5.

Para los estudios del AP encapsulado se
disolvido 1,0 g de capsulas en 9,0 mL de
buffer fosfato 0,2 M hasta disolucion.

Los experimentos se realizaron tres veces
por duplicado.
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Resultados

Las capsulas obtenidas fueron uniformes
(0,4+0,01 mm) y se obtuvo un concentracion
final de AP: 29,710,3 mg/L con una CIM,:
0,8 mg/L para LM.

En la solucion de CaCl, residual las proteinas
no fueron dosables y no se detecto actividad
inhibitoria sobre LM.

Frente a enzimas proteoliticas, no se
observo descenso de actividad,
permaneciendo inalterable en las capsulas
(CIM,, de LM: 0,8 mg/L).

Luego de la exposicion a pH=2,5a 1,2y 4 h,
solo se observo pérdida significativa de
actividad a las 4 h de exposicion. CIM,, de
LM para 1h: 0,8 mg/L; 2 h: 0,8 mg/L; 4 h:
>16 mg/L.
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Figura 1. A) Capsula de alginato con AP. B) Actividad
inhibitoria de AP sobre LM previamente a Ia
encapsulacion (9), posteriormente a la encapsulacion
(3) y en el sobrenadante final (S, T).

Conclusiones

Los resultados obtenidos habilitarian I|a
utilizacion de AP en capsulas para su
administracion por via oral, dada su
resistencia al pH acido estomacal y enzimas
proteoliticas, factores limitantes para su
uso sin proteccion de su actividad.
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