Pescados y mariscos argentinos

:SABORES QUE TE HACEN BIEN!

ALMACENAMIENTO
DE PESCADOS Y MARISCOS

de anticipacion.

* Descongelar el producto
* en la parte menos fria
de la heladera con 24 horas

 Nunca descongelar
a temperatura ambiente

ningun tipo de alimento.

Pescados
VY mariscos
argentinos

#el19comepescado

Ministerio Secretaria de Agricultura,
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