FORMULARIO DE REGISTRD PARA
INDICACION GEOGRAFICA

Argy ™

El presante formulario busca simpillicar el trémite de solicitud de registro de una
Denominacién de Origen ante la Autoridad de Aplicacion da |18 Ley 25.380 y su
modificatoria. En su elaboracion hemos buscadc contemplar lodos los requisitos
previstos en la legislacion nacional, reuniando #n una scla presentacion y de manera
sistematizada dichos requerimientos a efectos que sirva de gula a los solicitantes.

La documentacion requerida podra ser presentada conjuntamanie con el aval ©
dictamen de las autoridades competentes del gobierno provincial respectivo, sobra &l
cumplimiento de los recaudos indicados.

1. Autoridad de Aplicacion:
SECRETARIA DE AGRICULTURA, GANADERIA Y PESCA

Direcclén: Av. Paseo Colon 822 - OF. 228 - CIUDAD AUTONOMA DE BUENOS AIRES.
Teléfono: 11 4348-2840/ 2661
Correo electrénico: dorigeni@maayp gob ar / dongan ara@amall.corm

2. Datos del solicitante

Carolina Beatriz Okulovich DNI: 30,155.332, en representacion de |a Asociacion Abierta
Sin Fines de Lucro Consejo de la Indicacién Geografica Te Argentino

Datos de contacto del solicitante (Consejo o camara): Asociacion Ablerta Sin Fines de
Lucro Consejo de la Indicacion Geogrifica Te Argentino

Nombre: Carolina Bealriz Okulovich
Careo electronico: carolinackulovich@gmail.com, okuloviche@donbasilic.com.ar
Teléfono; 3755-435353

a Constituye domicilio en Ciudad Autdnoma de Buanos Aires: se deja constancia que
la cupnta TAD constituye ol domicillo especial lectronico para aquallos tramites que se
geslionen por la plataforma TAD. Dicho domicillo es la sede elecironica del usuario habilitado
por |a administracidn para el ejercicio de sus derschas y abligaciones.

= Asociacion / acradita Parsonerla Juridica: ANEXO N° |
° Autprizacién/ Represantacion invocada: ANEXO N° |

P Nombre completo y domicllio de cada uno de os miembros del grupo Especificar
la/s acllvidad/es de cada uno de ellos: ANEXO N* |

L Avall Informe tdenico expedida par lafs provincia/s: ANEXO N* |
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3.

Tipo de Producto

Selecoionar la categoria & la que pertenace el producto a reg|strar

Came fresca
Menudencia

Embutidos y Chacinados
Productos de .la caza

Consarvas (carmicas, mixtas
vegelales)

Productos lacleos

Otros productos de ongen
animal

Acsltes y grasas
Frutas/ Hortalizas frescas

Frutas/ Hortallzas procesadas

Pescados y frutos de mar

Dtros

« Harinas
« Cereales
» Oleaginosas (no aceites)

« Productos farindceos

« Allmentos precocidos y/o
Alimentos listos para
consumir

« Allmentos azucarados/
Chocolata/ Mial

« Bebidas sin alcahol

« Babldas fermantadas No
vinicas

« Babldas alcohdlicas No
vinicas

« Estimulantes o fruitives

« Productos no alimenticics

IF-2024-109788317-APN-DGDAGY PAMEC
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4. Pllego de condiciones:
a. Nombre de la IG
Té Argentino

b, Descripeién del producto

7 Definician del producto segun las normas vigentes, Para alimentos utllizar el Cadigo
Allmentario Argentino y en caso de tratarse de un producto no alimenticio, como fibras, lanas,
maderas. etc., definir segun normas ylo tipificaciones especificas,

Articule 1181 — (Resalucidn Conjunta SPReIN® 51/2011 y SAGYPN® 107/2011) "Con la
denaminacién genérica de Té, se entienda exclusivamente el producto oblenido por el
procesamianto convenients de las yemas, hojas jovenes, peciolos y tallos tienos de |a
aspecie Camellia sinensis.

El té deslinado a la preparacidn de Infusiones podra ser:

1. Té negro, que corresponde al producto obtenido mediante marchitade, enrulado,
fermentado y secado de las yemas, hojas jovanes, peciolos y tallos tiernos,

2. Té verde, que corresponds al producto obtenido por calentado, enrulado, secado de las
yemas, hojas jOvenes, peciolos y tailos tlernos sin que hayan experimantado ningun proceso
da larmentacion,

3. Té tipo Oolong, que carrespande al producto obtanido medianie marchitado al sol, luego
a la sombra, oxidacion enzimatica incomplata, tratamiento tarmico, enrulado y secado de las
yemas, hojas |6venes, peciolos y tallos liernos.

4. Té rojo, que coresponde al producto oblenido mediante el marchitado. oxidacion
snzimatica incompleta, tratamiento térmico, enrulado, secado y estaclonamiento en
condiclones controladas por un periodo de tiempo suficlenta para completar la oxidacion de
las yemas, hojas |6venes, peciolos y tallos tiernos”.
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v Descripcion del producto, Iss materias primas y explicacion relativa a su/'s
caracleristica/s especifica/s que lo diferencian da otros y que lo asocian & su fugar de origen;
con documentacion respaldatoria.

Tipo de cultivo (nombre cientifico y de uso comun), clasificacion (Categorias, varisdades),
sic
Clasificaclén sistematica segun APG IV

Divisién Espermaldfiia

Clado; Angiosperma

Clado: Eudicotileddneas

Clado: Astéridas

Orden; Ericales

Familia: Theaceae

Género: Camellia

Especie. Camaellia sinensis (L.) O. Kunize
Nombre comun: Té

Vanedad: sinensis, assamica, camboyensis.

La planta da té pertenece & la familla Theaceae, género Camellia, especie sinensis,
variedadas sinensis, assamica y camboyensis.

Arbusto o arbal, 112 m de altura y follaje denso. Tronco de hasta 25 cm diam., corteza lisa,
blanquecina, Ramas |uveniles griséceas, glabras: ramulos glabros a pubescentes, Peciolo
4-8 om, glabrescents; lamina eliptica a ablonga, 4-14 x 1,5-7,5 cm, corigcea, hipofilo verde
pélido, glabro a pubescente; eplfilo varde oscuro, brillants y glabro, vena media mas o menos
prominulas &n ambas superficies, venas secundarias 7-9 en cada hamilimbo, venas
reliculadas visibles en ambas caras, base cuneada a anchamenle cuneada, margen
aserrado a semulado, raro entero, @pice agudo 8 acuminado. Flores axilares; solitarias o
hasta 3 en un racimo; 2,5-3,5 om didm, Pedicelo 5-10 mm, recurvado, pubescente o glabro,
ensanchandose hacia el épice, bractedlas 2, caducas, ovadas. Sépalos 5. persistentes,
anchamenta ovados a suborblculares, 3-5 mm, glabros o con pelos blancos por fuera,
sericeos por dentro, margen cillolado. Pétalos 6-8, blancos; pélalos externos sapaloides,
patalos intemos obovados & anchamenta ovados, 1,6-2 x 1,2-2 ¢m, connados en la base,
dpice redondeado. Estambres numeroscs, 0.8-13 om. glabros, filamentos extarnos
connados an |la base, Ovario globoso, densamante cubierto de peios blanquecinos a
subglabro, apice 3 lobado. Capsula, unilocular globosa, bllocular oblata o 3-4 locular, 1-1,6
(3,5) % 1,5-3,5 cm, con una semllla por [6culo, pericarpio 1 mm de espesor. Semillas marrdn
grisaceas subglobosas, 1-1.4 cm didm., lustrosas (Kellef ef al., 2011),

Anexo || - Camellla sinensis (Theaceas) en la Arganiina Naturalizacion y Usos Locales

Floreoe &n primavera y fructifica en verano — otofio. Durante el periodo ctofie-invermal, por
disminucién de las temperaturas medias y In heliofania diaria. Inicia un perlodo de receso
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fisiologico que se aprovecha para la realizacién de las podas anuales, penddicas y de
formacién (Prat Kricun ef al., 2020),

En Argentina se localiza la region productora del 16 mas austral del mundo, s& utllizan las
yemas, hojas jévenes, peciolo y tallos tlernos de la especie Camellla sinensis,

Ademas da la genélica propia con |a que muchos productores cuantan en sus plantaciones
originadas a partir de semilla, se dispone de matariales vegetalivos mejorados por el INTA
Cerro Azul y registrades en el INASE, que sa ancuenirarn formando parte del banco de
getmoplasma mas grande de Latinoamérica de Camellia sinensis,

£l t& cultivado y elaborado en Argentina se distingue porque posea un glevado canlenido de
palifencles, por su brillo, es traslucido &n la Infusion Iria y se perciba menos astringente, mas
suave y dulce que el de olros arigenes.

En al anexo || s& presenta el Informe del primer taller de analisis sensorial realizado en la
Cludad de Oberd, el 26 de julio de 2023, con &l objetivo de delimitar los aspectos que hacen
parecidos a |os tés argentinos entre sl y aquellos que los hace diferentes de los slaborados
it Olros paises,

Donde luego de los intercambios de opiniones y puestas en comun se acordaron |as
caracleristicas que distinguen a los tés producides en Argentina y tambidn que soOn
compartidas por todos los lipos de 16, descripias antariormenta.

Los 188 da nuestro pais también san reconocidos a nivel intermacional por sus caracteristicas.
Estos son requeridos para mezclar con otros y lograr productos equilbrados en sabor y
aroma: {ambién para slaboracion de 4 frio ya que mantienen buen color sin presencia de
sedimentos.

Suslen ser valorados por su alto contenido en teaflavinas y especialmenta en tsarrubiginas,
respansables del colar, brilio y fusrza de la Infusion (Owuor et al., 2008; Prat Kricun, 201 1a)

La calldad del 1& tambign depende de los factores ambientales y de las practicas de
produccien. Esta sa ve influenciada por al clima de |a regién praductora, |a estacion de
cosecha, |4 allitud de la plantacion, |a linea genatica de la variedad implantada, la madurez
de las hojas cosechadas (nivel de recoleccion), la poda, entre otras,

La composicin fisicoquimica del 18, varia en funcién de las podas, las cuales forman parte
da |as practicas culturales esenclales en la manufactura de este producto.

La poda anual o llviana, qus se realiza en los meses previos & la cosecha, es de suma
importancia, ya que promusve la brolacion y ramificacion de las plantas y por lo tanto la
aparicion de un mayor nimero de hojas y brotes |Gvenes de buena calidad (Pral Kricun,
2011a: Ravichandran, 2004; Lima et al., 2009),

Los conocimientos locales y las técnicas productivas aplicadas durants 8l proceso de
obtencion del t& en Argentina hacen que su astringencia sea entre baja y media a pesar de
su elavado contenido en polifencles y que se mantenga transilcida en la infusion fria, @

diferencia de ofros lés de dislintos origenes.
—_— \ IF-2024-109788317-APN-DGDAGY P#MEC
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Lo anterlormente expuasio pusde encontrarse en el Anexo IV - Diferencias an los parameatros
fisicoquimicos de calidad entrs los distintos tipos de té alaborados en Argentina.

En el anexo V se presenta el informe del segundo taller de analisis sensorial realizado en
Oberd el dia 08 de mayo da 2024, donde se efectud la comparacian entre &l 18 argentino y
8l 48 otros origanes, Las degustaciones fusron realizadas de forma tal que los participantes
no supieran da qué muestra e trataba; en todos los casos pudleron reconocer cudl era el 18
de nuestro pais,

Segun los estadndares Intamacionales de calldad def 16 (ISQ/FDIS 3720, 2011; ISO/FDIS
11287, 2011) &l contenide da polifencles totales dé un t& negro debe ser mayor 0 Igual al 9
% de la matetia seca (g EAG/100 g ms) y el contenido de polifenales totales de un té verde
debe ser mayor o igual al 11 % da la materia seca (g EAG/100 g ms),

En ol trabajo "Contanido de catequinas en cultivares argentinos de t& (Camellla sinensis),
siaborados como té verde Sencha" — Anexo VI, se explica que:

“Aunque existen varios tipos da té (Prat Kricun, 2003) qua normalmente el publico bebe en
la vida diaria, lodos son slaborados con los mismos brotes, hojas liemas y maduras da |8
planta de & (Camellis sinensis (L) O. Kuntza). La variacién en los sabores de té dependa
da las variedades botanicas sinensis, assamica o sus hibridos, formas de cullivo, spoca, y
tipo de cosecha y su manufactura. Respecto a este ullimo aspecto existen tres lipos de (&
no fermentados o verdes, samifermentados (conocidos como Oolong) y fermentados o
negros. La etapa conocida como “fermentado”, no guarda relacién con los conocidos
procescs de fermentacion alcohdlica, lactica o acética producida par miCroorganismos. Se
iratas de una reaccion conocida en la tecnologla de los alimentos como pardeamiento
snzimatico, producide por unas enzimas presentes en el vegetal denominsdas
polifenoloxidasas. que en un amblents humedo producen la oxidacion de log polifenoles
incoloros, en una primera etaps & compuestos coloreados amarillos denominados
tsaflavinas, para conclulr en learrublginas de colores marronas y fojos.

En |a elaboracion de & verde se produce inmediatamente luago de |a recoleccion el
sscaldado con vapor o aire caliente, éste Inhibe la accién anzimélica y los componantes
propios del brote son ratenidos y el producto no sufre grandes cambios. La pungencia y
astringencia del licor de 14 verde es, en un 75%, el resultado del contenido en catequinas y
éste depende de la variedad, momento de recoleccion, maduracion del brote y método de
cultivo (Takeo, 1992),

El contenido de catequinas s mayor @n la varledad assamica en un 50% en promedio
respecto & la sinensis, la variedad assamica no sa emplea para la elaboracidn de té verde,
ya que por su alto contenido en catequinas sa obtandria un licor excesivamenle amargo que
seria imposible de beber, En contrasts, los bajos niveles de catequinas en la varledad
sinensls son & nivel exacto para Impartir al licor del té verde una aceplable astringancia.”

El 1é de Argentina es de muy buena calidad en comparacion con el té de otras procedencias
(Prat Kricun y Belingheri, 2003, Anesini et al,, 2008; Prat Kricun, 2011 ay b; Parra, 2014). El
manejo del suelo, la recoleccién mecanizada y la manipulacion post-cosecha, permiten que

4 : 1F-2024-109788317-APN-DGDAGY P#MEC
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la materia prima llegue al proceso de secado con un bajo grado de deterioro, obtenléndose
asi un material de buena calidad (Prat at al., 2000). Se han analizado muestras de té verde
con un contenido total de polifencles de 21.02 + 1.54% GAE, similar al reportado para
muestras de 1é verde de China (21%-23%) (Anesini et al., 2008) Para @l caso del & negro,
al minimo es de 10.3g GAE/100g, can un méaximo de 14.3 g GAE/100g (INTI, 2018; Micuco!,

E).

Anexo VIl "Caracterizacion fisicoquimica del 1é argentino® INTI-Misiones (informe final),
“Caraclerizacion dal té argentino INTI Micuch| Acosta”.

. Zona geogrifica

v Presentar la zona geogréfica delimitada donde se produce y/o elabora el producto a
distinguir. Adjuntar un mapa y/o croquis con el area delimitada.

Ubicacién
La region tealera argentina estd comprendida entre los 26" y 28° latitud Sur, constituyéndose
en la mas austral dal mundo.

Zona Productora de Té en la Argentina

‘L{ -
I o o T’L '”, Y . ¢ Referunias 3
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Segln Cabrera (1876), pertenece al temitorio fitogeografico provincia paranaense. Se ublca
an ol noreste de Argentina, abarca las provincias de Misiones y el extremo nordeste de |a
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provincia de Corrientes (Departamentos Santo Tome & ltuzalngd), limitando con Paraguay y
Brasll (Prat Kricun, 2003 a y b).

Cabrera, A, 1878, Regiones Fitogeograficas Argentinas. Enciclopedia Argeniing de
Agricultura y Jardineria Segunda edicldn, Tomo I, fasciculo 1. Ed. Acme S.A.C.L., 85p

hitps:/iaB00803. us.archive.org/d

El cultivo de te se practica bajo diferentes condiciones climaticas, pero las mejores se hallan
en aquellas regiones que presantan un clima tropical o subtropical y con lluvias regularmente
distribuldas durants el afio.

En cuanto al requerimiento de suelos estas plantaciones prefieren subsuelos permeables,
ricos en materia organica y nitrogeno asimilable y dominancia de suelos rojos.

Argentina posee alrededor de 30 800 hectdreas de 18, de as cuales el 85% se encuentran
en Mislones y el 6% en Corrientes,

En Misiones, existen actualmente mas de 4.000 productores de t8, 5 Cooperativas y 50
PYMES lealeras que cuentan con plantas elaboradoras. Este desarrolio tlene su spleentro
en las localidades de Oberdé y Campo Viara que es |a Capital Nacional del Té. Su produceion
se extiende por casl todes los departamentos de [a zona centro de la provincia (Oberd, 25
de Mayo, Cainguas, Guarani, San Pedro, Laandro N. Alem, Libertador Ganaral San Martin,
San Ignacio y San Javier), La localizacién de las industrias se fue dando &n funcién de |a
disponibilidsd de la materla prima en la cuenca productora: en Misiones se localizan 78
planias mientras que en Corrienles existen 2 (Lysiak ef a/,, 2021).

Anexo VIl - Lysiak, 2021 Evolucion anusl de la superficie de t& an Argentina 2010-2021

El t&¢ que se produce en Argentina es reconocido a nivel mundial por su brillo y por
permanecer lrasilcido en infusiones frias como &l lce Tea En este aspecto, tamblén se
destaca al sector {ealero en su vinculo con las instituciones que promueven el desarrullo de
conocimignto clentifico para el fortalecimiento de 1a agroindusiria.

El te Argentino también es reconocide en el ambito intermacional por “su Inocuidad’,
sntendiéndoss que en Ia zona delimitada se genera una barrera debida a |a biodiversidad
presante, la cual actGa como sistema de proteccidn natural, De esa forma se evita el uso da
productos de sintesis quimica,

Asimismo, los establecimientos efaboradores de té Implementan y certifican normas para la
produccion de alimentos inocuos: las buenas practicas agricolas, las buenas praclicas de
manufactura (BPM), la Idantificacion de peligros y puntos criticos da cantrol (MACCP) y Food
Safaty System Certification (FSSC 22000).

\ “nm&;
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El término Buenas Practicas Agricolas {BPA) hace referencia a una manera de producir y
procesar los productos agropecuarios, de modo que los procesos de siembra, cosecha y
pos-cosecha de los cultlves cumplan con los requerimientos necaesarios para una produccion
sana, segura y amigable con al ambienta. Asi, las Buenas Prdcticas Agropecuarias:
promueven que los produclos agropecuarios no hagan dafic a I8 salud humana y animal ni
al medio ambienta; protegen la salud y la seguridad de los trabajadores; tienan en cuenta el
buan uso y manegjo de los insumos agropecuarios,

que se ancuantran Incluldos an el Codigo Alimentas Argentino (CAA) desde el afo 1897 -
por lo que son obligatorias para los establecimientos que comercializan sus productos
alimenticios en el pais - y que son una herramienta clave para lograr la Inoculdad de los
plimentos que se manipulan en nuestro pais.

%2/ argenti b.arlanmal/ as/ailmentas/ fall cativo-cantrol-de-la-
Inocuidad-de-los-alimentos/buanas

El sigtema de Andllsis de Peligros y Puntos criticos (HACCP), que liene fundamentos
cientificos y caracter sistematico, permite identificar peligros espacificos y madidas para su
santrol con el fin de garantizar |a Inocuidad de los allmentos. Es un instrumento para avaluar
los peligros y establecer sistemas de control que se centran en la prevencidn en lugar de
basarse principalmente en el ensayo del producto final

hitps://www. @, 57 3,

Food Safety System Certification (FSSC 22000), la FSSC 22000 tiena como objetivo el
aseguramiento del control en los riesgos de seguridad alimentaria. El requisilo para esta
certificacién trata de facilltar un sistema riguroso para identificar, controlar y minimizar los
rlesgos derivados de la seguridad allmentaria, lo que conlievaria producir productos seguros.

https://www isotools.us/2020/08/056/que-es-la-certificacion-fssc-22000/
En &l territorio se elaboran diferentes lipos de 16 (negro, verde, rojo y oolong).

La provincia da Misiones y &l extramo noreste de Comentes se diferenclan del resto de la
regién mesopotdmica, por su relieve ondulado y la dominancia de suelos rojos, muy
importantes desde el punto de vista social y acondmice reglonal, dado que sobra ellos se
desarrolla exclusivamente la produccion del cultivo de 18 en nusstro pals.

Desde sl punto de vista taxondmico se clasifican como Ulliscles, Alfisoles u Oxisoles
(SAGYP-INTA, 1890; Morstli& Navarro de Rau, 2018).

En Misiones, los suslos rojos profundos se ubican principaliments en las unidades de paisaje
de la messta central preservada, relieve fuertements ondulado a colinado, pediplanc
parciaiments disecado y pediplano parcialmante disecado sin vegetacion arborea (Fig, 2).
Esta ultima unidad de paisajes sa prolonga en la provincia de Corrlentes cubriando

\‘__ 1F-2024-109788317-APN-DGDAGY PEMEC
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aproximadamenta unas 435,000 ha, donde es denominada Colinas y llanuras onduladas de!
noreste (SAGYP-INTA, 1860),

Las principales caracteristicas de estas regiones naturales son las sigulentes:

- Meseta central preservadia; constituye el dorso central de la provincia de Misionas, siendo
la divisoria de agua de las cuencas de los rios Parana y Uruguay, Esta Unidad se nalla
inlegrada por una serie de bloques de basallo, separados por fallas escalonadas, que
incrementan progresivamente su altitud de 300 msnm &n el seclor sur & 600 msnm en el
sactor central. E| relleve 8s ondulado, con pendientes da entre el 5 al 9 %, y se ancuaniran
suelos profundos da los drdenes Ultisol y Oxisal,

. Relieve fueriementa ondulado & colinado’ generalmente se encuentra como una
prolongacion de ia meseta hacia los valles de 10s tlos Uruguay y Parana. Estd compuesto
por lomas con pendientes medias y cortas que alcanzan hasta un 20% vy que se hallan
asociadas a sectores escarpados @ Inclinades. La altura media de esta unidad es de 150
msnm en el sura 650 msnm en &l extramo NE. Los suelos presentan un moderado desarrollo
y se clasifican como Ullisoles y Allisoles.

Pediplano parclalmente disectado; forma una franja continua @ 1o largo dal valls de los
rios Parana e Iguaz(, Presenta una topografia ondulada con lomas definidas y sectores
escarpados con pendlentes cortas hacla cursos de agua. La allura media da esta unidad
alcanza los 300 manm Los suelos son profundos y corresponden a los drdenes Alfisol y
Ultisol

Pediplano parciaimente disectado sin vegetacion arbdrea: continuacian del anterlor,
&onstnuye una pediplanicle parcialmente disectada, la cual se expande hacia el sur. El
relleve estd integrada por lomas cupuliformes, con pendiantes dominantes medias menores
al 5%, que se hallan entre valies angostos en forma de U o V. Los suelos son profundos y
pertanscientes a los ordenas Ultisol y Alfisol,

o Colinas y llanuras onduladas del noreste: es | continuacion de la unidad anterior en la
provincia de Corrientes, y sa enmarca an la denominada Gran region oriental, Dentro de esta
unidad, los suelos rojos (Ultisoles y Alfisoles) se desarrollan en lomadas redondeadas de
lipo cupuliforme.

En base al mapa de suslos a escala de raconocimianto (1:500.000) disponible para la region
(SAGYP-INTA, 1990), y a la superficle ocupada por 1é relevada en Misiones (Baez &t al.,
2021) y en Corrientes (Lysiak, 2022), sa presenta en la fig. 3, las unidades cartogréficas (UC)
donde se desarrolla este cullvo, asl como lps suelos dominantes (clasificados

’ : "'\"{, (_..\
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laxondmicamente & nivel de Subgrupo) y su porceniaje de cobertura dentro de cada una
(Tabla 1)

Anexo VI - Lysiak. 2021, Evoluckn anual de la superficle de té en Argenlina 2010-2021
Anexo |X - Baez el al. (2021) Actualizacién de la superficle cultivada con té en Mislonas
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Angpint

Tabla 1. Superficie cultivada de té por Unidad Cartografica (UC) en Corrientas y Misiones.

_ PROVINGIA DEFARTAMENTO ue oMmATEs  SUP-(ha) " 8UP,
SANTO TOME UGte-d  Kandiwrmuiies Hipl 17730 8,00%
CORRIENTES
[TUZAINGD UG- Kandihumuties tipl 1744 2™
" Total Corrlentes 21474 7,30%
A1 Kantmplutallesrod 5e3 1,02%
25 OE MAYO AQS Rodudsilss Upet 156 0.06%
UTre  Kandiuiltesrouc 153 0.05%
APOSTOLES UGic-1  Kandibumities tioi a7, 0.29%
AMrd-1  Katibapludalfesiod 40,0 0.18%
AQ-5 Rouuneites fipicc 1068 0, 36%
CAINGUAS
UTreS  Kandiudullesmdic 74 0.03%
UTre6  Kandiudultesrodic E5285 22.18%
CAPITAL UGte-1  Kandinumidine i 587,0 203%
CONCEPGION UGle-1  Ksndifwmuites Upi Ho 0,.07%
GRAL MANUEL BELGRANO  UTrd-d  Kandiuduhesmdic 53,1 018%
' AC  Rodudaifes tipice T 0,68%
UTrits  Kandiudullesrédic 1652,3 5.28%
AMed-3  Kanhaghudaliesroo 144.0 1,49%
UTr4  Kanuludullessodic 04,8 1,38%
MISIONES LEANDRO N. ALEM
UTrddl  Kandiaulissrodio 52 0,02%
UTra-?  Kandigulisssodic 494 0%
LIBERTADOR GRAL 5AN UTrd-8  Kangiudullaerodic 60,2 0.01%
MARTIN UTrot  Kanaiudullesedic 482 0.17%
UAHTSCARO AG-3  Rodugsifes lipioc 22 0.01%
UTrds  Kandiudullesodic 00,4 0T
AMG-2 Kanhapludallesrod 1238 a20%
AG2  Rodudalles lipioc 238,1 0,81%
ORERA Misn2t  Hapludolsadntion 26822 012%
UTrd4  Kandiudultesrddic on,1 0.23%
UTre6  Kandiudultenrodic 7808, 1 .67%
SAN IGNACID UTieE  Kandidulissrdic 2184.2 TA
o AMro-2  Kanhapludatesrod 403, 1.97%
UTid6  Kandludullesrodic 1611 0,61%
SAN PECRO UTrd-8  Kandluduitesrodic 1014.2 3,45%
Total Misiones 272071 82,70%
TOTAL GENERAL 290401 100,00%
k ( £ ) R‘“ c\j ) IF-2024-109788317-APN-DGDAGYPAMEC
W
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d. Prueba del origen
2 Descripeion del sistema de trazabllidad a lo largo de la cadena.

Para respaldar el origen de la materia prima, se deberd presentar RENSPA o Punto GPS,
nombre dal productor y constancia de CUIT y debera ser de |la zona establecida por esta
Indicacian Geografica (1G), que corresponde a |a pravincla de Misiones y 108 departamentos
de luzaingo y Santo Toméa de la provincia da Corrientes,

Para garantizar al producto, se deberd contar con el RNPA (Registro Nacional de Productos
Alimenticios) indicando para cada partida: numaro de lote, fecha de slaboracion y
vancimiento, respetando los paramatros de alaboracion para cada tipo de 16 establecido en
aste protocolo.

Ss deberd llevar registres/documentos que acrediten e origan de [a matena prima y se
conectan a lo largo da 1a cadena, para garantizar [a trazabllidad del producto

¢ Descripeion de los confroles que se reallzan para constatar sl cumplimiento de las
condicionss de |a IG/DO.,

Se deberan llavar los ragistros de Ingresc de mataria prima donde estarén los datos dal
productor (Apellido y Nombre del Productor y CUIT, punto de GPS dsl lute, fecha, kilos de
haoja ingresada), registros de produccion (tipo da té, kg e identificacion de productor), registro
da& snvasado de cada Iots (Techa y nimera de lote vinculado al productor), y lista de chaquso
de tal manera gue puada corroborarse s trazabllidad.

Anexa X lista de Chequeo,
IF-2024-109788317-APN-DGDAGY PEMEC
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\

Responsable de Control de Ganulinidad del producto:
Profesional Habllltade/ Responsable

Organismo de cartificacion
Otro: Consejo asesor da la asociacion (pegar parrafo del acta constitutiva)

Completar los siguisntes datos: NO APLICA

. Nombre del Profesional y matricula habllitants en al caso que corresponda.
« Nombre dal contacto,
« Domicllio,

« Teléfono
Codigo de pals + cddigo de afes + nimero de teléfona

« Correo elactranico

. Msétodo de obtencion del producto

s Detalle de la forma de produccion y elaboracion del producto, Incluida todas las
actividades pertinentes. Presentar diagrama de flujo.

A continuacion, se reallza la descripclon de cémo es el procese de obtencion dal producto,
iniclando desds ta plantacion hasta ls slaboracion de los diferentas tipos de tés (Prat Kricun
ot ai, 2007),

PLANTACION

Para la oblencién de una buena plantacion, el té debe implantarse con todos los
requarimientos y culdados propios de un cullive horticala. Cualquier efmor que se cometa en
psta atapa, puade acarrear en al futuro problemas de cardcter practicamente insolubles, que
definirdn &n gran parte «l destino productivo de la plantacion,

Eleccion del terreno

Los suelos recomendados para |a implantacion de 1é son los Ullisoles, Alfisoles y Oxisoles,
aptos para la produccién de cultivos perennas. La graduacion de su aptitud se establece en
furicion de los gradientes de las pendientes y/o de los niveles de fertilidad, acidaz y aluminio.
Pueden efectuarse también plantaciones en los suslos denominados "toscosos”, un grupo
de suslos bien provistos de nutnentes, sn al gue predominan los Allisoles, son
modaradamante aplos para el cultivo, en funcién de su pendiente y profundidad al basallo

Labores previas a la plantacion

En la zona de monta la habiltacién de tefreno puede realizarse empleando sistemas
manuales o mecanizades. con |a precaucion da no ellminar la capa superficial de suslo y

N IF-2024-109788317-APN-DGDAGY PAMEC
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g

evitar las quemas generallzadas, Se efectuardn en la temporada primaverc-estival. En las
zonas de campo o con Uso agricola previo, las tareas previas estaran en funcion a los
antecedentes del lote. En algunas ocasionas serd necesario ellminar malezas perennes
agresivas, en otras el subsolado profundo para eliminar capas superficiales compactadas y
en la mayaria recuperar sl nivel de materia orgénica por medio de abonos verdes y/o
organicos. En estos suelos se efectuard una rastreada entre los mesas de anero-fabrero, i
efectos de descomponer el material superficial y favorecer el desarrollo de malezas, Estas
se controlaran con herbicidas especificos, por Ultimo, sl fuera necesario puada efectuarse
una rasiraada liviana, Concluidas estas tareas el lote se dividira en cuadros con pendiantes
homogéneas, se nivalard y se marcard en forma mecanizada los lifios, Terrenas con
pendientes superores 15 al 18%, no son ios mas adecuados.

Distancla y densldad de plantacién

Para la realizacién de nuevas plantaciones se recomienda l& disposicidn en lifas simples,
con una distancia antre ellos de 2 m, Las distancias entre plantas varian antra 85 a 75 cm.
Sa debs dejar una calle transversal a los lifos de t&, para |la descarga y transporte del brote
racolactado,

Métodos da plantacion

Cuando las caracieristicas del terreno o permitan, es convenienta la marcacion y surcado
por medio de un subsoladar, trabajando a una profundidad de 40 em, Los plantines podran
ser & ralz desnuda o an maceta, Para esle cullivo no se efeclia habiltacion de suelo
mediante el desmonte 0 cambio de uso del sualo y no estad permitida la quema bajo ninguna
circunstancia

Misiones es una provincla vanguardia en conservacion y preservacién de bosgues natlvos,
sus recursos naturales y su biodioversidad Gnica en el pais. Hace 40 afios tiene una
institucionalidad consolidada a través de |a puesta en marcha del Ministerio de Ecologia y
Recursos Naturales Renovables de Misiones:; y durante los dltimos 20 afos fue fortaleciendo
suU amplio marco normativo en regulaciones ambientales,

En la Provincia de Misiones rige la Ley N XVI = N* 105 de ordenamiento tarritorlal de
bosques nativos que establece mecanismos a implementar para la Conservacion de los
Bosques Nativos y el Régimen de Promocién de Manajo Sostenible, sancionada por la
Camara de Representantes de la Provincia de Misiones en el afic 2010.

En Mislones sa busca que cada vez se recanviertan menos areas de bosgues nallvos, que
an forma veluntaria el sector privado opte por la consarvacion, el turismo, o la produccian de
productos no maderables dal bosque, En ese marco, s& promueven herramientas y recursos
que fomentan proyectos de restauracion, enriquecimiento, manejo seleclivo de extraccion
de madera, ecoturismo, entre otras altemativas sostanibles, de manera que el litular del
bosque obtenga beneficios par ellos para destinar a conservacion

IF-2024-109788317-APN-DGDAGY PAMEC
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Segun los criterios de sustentabilidad las Categorias del ordenamiento son las siguientes.
Categorla | (Rojo), comprende & las Areas Naturales Prolegidas, con categorias de
consarvacion tales como los Parques Provinciales y Resarvas Provinciales. Los Bosques
Protectores e los Rios Principales y el Parimetro del Lago Urugua-i, en un ancho de
doscientos (200) metros. Se Incorporaran tamblén aguellas &r=as, Incluso privadas, de
interés especial que por su alto valor da conservacion biolégica, turistica, cultural u otras;
deban ser consarvadas y las que determine la Unidad Técnica de Ordenamiento de los
Bosques Nativos.

Categoria || (Amarflio); comprende & los Bosques Nallvos en Propiadades Privadas, lales
como las Reservas Privadas da Usos Mulliples y las Propledades Privadas que forman pante
de la Reserva de Blosfera Yabotl, Como también los Bosquas Protectores da los suelos con
pendiantes |guales o mayores al quines por clento (15%) medidos &n tramos de cien (100)
mairos, an el sentido de la linea de méxima pendients, los bosques protectores de los cursos
de agua &n un ancho sobre cada margen igual al triple del ancho del mismo, no pudiendo
cada franja ser inferior a diez (10) metros; ademas las Fajas Ecologicas y las areas de Interés
especial que por su valor bioldgico, turfstico, cultural U otras deban ser conservadas, y que
se determinen por el Poder Ejecutivo,

La Autoridad de Aplicacidn puede, cuando razones de Interés plblico lo justifiquen,
establecer por acto fundado que |os bosques protectores donde la pandiente sea igual o
mayor al veinte por ciento (20 %) queden comprandidas en |a presanle calegoria.

Categoria |1l {Verde): comprande a las Areas con Bosques Nativos que por la aptitud de los
suelos se puedan ulllizar para desarrollar actividades productivas, siempra y cuando estas
actividades sean sostenibles, no afacten dreas pobiadas por Comunidades Indiganas, no
afecten corredores biologicos, nl areas con existencia de especies protegidas: y se da
cumplimiento & todas las normativas provinciales viganies sobre la prohiblcién de desmontar
bosques protectores de cursos de agua. nacientes, divisorias da cuencas, banados y de
suelos con pendientes Iguales o mayores al quince por ciento (15%), y ademas respeten las
Fajas Ecologicas de bosques nativos que deben dejar alredador de las parcelas
desmontadas,

Epoca de plantacién

Con plantines a raiz desnuda, &l perfodo més adecuado es entre el 15 de mayo y &l 15 de
agosto. Esta plantacion se efectuara luego de una sbundanta lluvia. Con plantines en
macala, la época sa amplia del 15 de abrll al 30 de setiembre.

(¥
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Proteccion del plantin

Posteror a la plantacion, se debera colocar una proleccion para el plantin, a efectos de evitar
la &lta Insolacion primavero-estival. Se ubicard en posicion NO y puade fabricarse con paja
de gramineas perannas, debobinado de eucalipto o costaneres de pino resinoso,

CUIDADOS POSTERIORES A LA PLANTACION

En los tres afos sigulentes a la plantacion, es necasario una culdadosa limpieza en el lifo,
por medio de carpidas manuales y/o aplicaciones dirigidas de herbicidas. En el entrelifio,
malga o calle se efectuaran controles mecanicos, quimicos o combinados, en &l perfodo
primavero-estival, También es factible efectuar cultivos intercalares en baja densidad (soja,
poroto, mandioca o tabaco) Durante el periodo otofio-invernal, se recomienda permilir el
desarrollo de una cubiarta natural, que protegera el suelo de la aresién hidrica, En suelos
con uso agricola previo, con cublerta natural rala, convendra una cublerta verde iImplantada
(rye-grass, avena strigosa, cebadilla criolla o pasto romano) en los meses da abrll o mayo,
en la franja central de la calle © melgn. Las hormigas se deberdn controlar desds la
finallzacion del desmonte hasta la plena produccion del eultive, por medio de cebos (6xicos
Se deberd verificar la presencia de dcaro rojo o purpura, asi como la da orugas militaras y
medidoras, a los efectos do realizar su control en forma lacallzada y temprana.

Replantes

Sa efectuaran hasta el 2° afio de vida da la plantacion. El primero an el mes de septiambra
del afio de implantacién, los sucesivos entre abrll a septiembre de los 2 afios siguientes. Los
porcentajes de fallas oscllan entre 5-10 % en ol primer afio y menos da § % al segundo, Se
dsberan efectuar con plantines en maceta de buen desarrollo, con buen proceso de
rustificacion,

Poda de formacion

Una vez alcanzado su 2° o 3° afio a campo, se efectuard |a segunda poda de formacion pues
la pnmera se efectud en vivera, previo al transplante. Esta poda se debe realizar a una alturs
de 40 cm del nivel del suelo, con podadora mecéanica automolriz. Con posterioridad se
sfectuard un repaso manual, que consistird an reducir la altura del o de los ejes cantrales,
an 10 a 15 ¢m por debajo del nivel de la poda mecanica, Es adecuado real(zar esia tarea,
antra al 1 y 30 de septiembre,

Poda de produccion

Esla poda sa efectuara a parlr dal 3% o 4° afio a campo a una allura de 50-60 cm con
podadora mecanica, durante los meses de agosto y saptiembre, luego de la cual se
establecera un calendario de recolecciones periddicas, Iniciando asi la primera campaiia
productiva.

COSECHA

Si blen an los primeros afios las recolecciones manuales sa efectuaban en forma correcta,
los bajos rendimientos por operario llavaron a la ulilizacion de métodos da recoleccion que
IF-2024-109788317-APN-DGDAGY PHMEC
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disminulan la calidad de la materia prima y afectaban a la planta, El desarrollo de |a
racoleccin mecanizada constituyd un logro importante para la solucién de este problema y
asegurd la continuidad de |8 produccion Tealera Argentina, Se debe afectuar en forma
correcty para contribuir @ mantsner rendimientos, reduclr pérdidas e Incrementar la calidad
de la materia prima, a la vez gque mantendra a ias plantaciones en buenas condiciones.

Adaptacion de la plantacion

Entre los lifios de t& deba existir un espacio libre para facilitar el desplazamiento de los
operarios, asl como el chasls y rodado de la cosechadora u otra maguinaria especifica del
cultivo, Para lograr este espacio, se realiza una poda isteral o “barbeado", previo al despunie
o "lipping”.

Niveles de despunte o “tipping"

En el petiodo posterior a las podas, dabe parmitirse un rrestriclo crecimiento de ia planta. A
los afectos de renovar su estructura luego de la poda fusrte, o favorecer el desarrollo det
follajs de mantenimianto con postatioridad a la poda liviana, Mas tarde ese conjunto da hojas
maduras, banjhis y brotes da diferente desarrollo, regularmente distribuidos en la mesa,
daben sliminarse en forma regular para homogeneizar las posteriores recolecciones. Esto
s& logra par medio de s poda de despunts o "lipping”, que se debera realizar a 10 cm por
sobre |a altura de la poda fuerie 0 5 cm por sobra 1a poda liviana. Todo el material provenients
de esta operacion debera descartarse como abono verde en la misma plantacion, ya que su
empleo como materia prima, Implicara obtenar un 16 de baja calidad con alto porcentaje de
fibra,

Niveles de recoleccion

£l nivel inicial coinoide con @l despunte o “tipping”, segun el tpo de poda que se haya
realizado, Partiendo de este nivel, correspondiente @ la primera recoleccidn efectuada
gespués del despunte, se debe elevar el nivel de recoleccion 2-3 cm cada 2 a 4
recolecclones, y asi sucesivamente hasta concluir la temporada de cosecha. Los niveles de
recaleccion pueden vartar entre B0 8 105 cm de altura, dentro del ciclo de & & 7 aflos entre
dos podas fuertes. De ninguna manera conviene reducir la altura de recolecclon durante s
temporada de cosecha, ya que de esa forma se disminuys la calidad de la materia prima
racolectads, 6 18 vez qua se afecta a |a planta por reduccion del follaje de mantenimiento,

Intervalo de recoleccion

A partir del nivel inicial establecido, se recolectara cada 10 a 14 dias, en funcion a la
brotacién. Definir acertadamente este intarvalo es de suma importancia, pues estimulara la
brotacién, permitiendo en |as sucesivas recolecciones una produccién mas equilibrada, con
una materia prima de mayor calidad. En caso de brotacién despareja, con presencia de
yamas dormidas o "banjhis®, &l intervalo no debera superar los 14 dims. Esle proceder
estimula la nueva brotacion, evits la desuniformidad y elimina gl afecto inhibidor de los
"ban|his"

| AN 4l
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Sistema de recoleccion

Al iniciar la recoleccion, se avanza por un lifio, y luego se regresa por el lifio siguiente y asi
sucesivamente. De esta manera al finalizar la tarea, la mitad del leal habrd sido recolectado
&n un santido y la otra mitad en el sentido opuesto. En la sigulente recoleccién se debe tomar
la precaucion de Iniciar |a labor en sentido contrario, estableciendo un sistema de "pelo” y
“contrapelo”

Mansjo del brote

Pravio a la recolaccidn, se daben eliminar las malezas prasantes an &l lote a recolectar, an
especial las snredaderas y aqusllas que superan el nivel de la mesa de cosecha. En la
cosechadora se deberdn implar los elementos de corta y traslado del brote. Verificar que no
produzcan perdidas de combustible o lubricante y controlar |8 velocidad da los mecanismos
en operacién, a fin de evitar magullones, cortes o rupluras en el brote, Las bolsas
cosochadoras y ponchadas con las que sa recolocta el &, deben estar limplas y secas. Se
las utllizard con exclusividad para la recoleccion y trasiado de té, Durante la recolaccion en
la cosechadora, el brote no debe sar compactado o aplastado, para aumantar la cantidad de
material recolectado, Las consecusncias de aste mal manejo son su calentamiento, muerie
y pérdida de |a capacidad de fermentar. Para evitar estos efectos, &l brote recolectado se
debe descargar al fin d& cada lifo, Después de la recoleccidn, el transparte sa afecils a
granel o en ponchadas de arpllera. Lusgo de recolectar cads |Ifo, el brote parmanecerd en
la cabecera, sobre una ponchada abierta, extendida sabre una superficie empastada, a fin
de avitar su contacto con el suslo. El brote formard una capa de 20 om de espesor, con un
peso que no debora exceder los 30 kg. Estos se ubicaran bajo una sombra cercana, para
evitar permanecer expuesto al 50l 0 al polvo, o en su defecto a la sonmbra de los lifos de ta.
Una vez recolectado todo el cuadro previsto, con las ponchadas & la sombra, se procedara
a eliminar &l rasto de malezas o cualquier slemento extrafio. Con posterioridad se ataran los
bultos o "raidos” para su inmediato traslado, tratando de no ejercer excesiva presion. El brote
recolectado, no debe superar las 4 horas de espera § campo, conlados desde 1a recoleccion
hasta su traslado a secadero El brote recolectado en la mafana se debe entregar al fin de
la misma, en lanto que &l recolectado por la tarde debera llegar en las primeras horas de la
nocha Cuando se efectian recolecciones nooturnas, la espera a campo puade extanderse
hasia 6 a 8 horas con |la condicion de su llegada & secadero, en las primeras horas de la
mafiana. Es conveniente que la distancia entre 1a plantacion y el secadero no supere los 20
km sobre caminos de lierra, y 40 km sobre caminos asfaltados.

PODAS

La poda constituye una de las practicas mas importante en la produccion comercial de té, ya
que lene por objetivo;

- Mantanar a |4 planta en forma parmanante en su fase vegetaliva

- Estimular para que |a produccion de brotes, se constituya en la porcidn més abundanta de
la planta.

( &Q
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Angrnnt®

. Formar una amplia mesa da cosecha, &n |a cual las brotaciones se regeneran en forma
rapida y continua.

. Conservar un activo crecimiento de ramas sanas, que reamplazaran &l matenal muerto o
danfado.

. Asegurar un suficiente follaje de mantenimiento, que permita cubrir las necesidades
fisiologicas de la planta, para una rapida produccion de brotaciones de buena calidad,

Poda de formacion

Sus abjetivos consisten en eliminar la daminancia apical y favarecer el desarrollo de ramas
\aterales, con el fin de obtener una estructura baja amplia, capaz da producir un gran numero
de tallos y asegurar una rapida cobertura del suelo.

a) 1* Pada de formaclén o descentrado: s& reallzara en vivaro, sobre plantines. Consistira
an el corte con (jera del tallo central o principal # una altura de 10-15cm. Esta poda se
efectuard sobre plantas de 30cm de alra y de 2 a 4mm de dlidmetro a la altura del cuello,
donde quedaran mas de tres hojas por debajo del corte. Si es de lres 0 Menos hojas se
reallzard a una altura de 20-28 cm, Se alectuars en el mes de febrero, con una anticipacion
de 3 a 4 meses al trasplante.

b) 2° Poda de formacion: 58 ejecuta una vez que la planta ha alcanzada su 2° afo de vida
en 8l lugar definitivo. Se realizara a una altura de 40cm del nivel del suslo, con podadora
mecanica. Con posterioridad se efectuara un repaso con fljera, para reducir la altura de &l o
de los ajes centrales, an 10-15cm por debajo del nivel da los 40om, Es adecuado afectuaria
del 1 al 30 de saplismbra.

c) 3¢ Poda de formacién o 1" Poda de produccién: Se sfectuara al 3° afc de implantacién,
Su nivel de corte sa fijard a 50-60cm y sa realizara en farma mecénica. El pariodo optimo,
se extlende de agosto a setiembre, luego de lo cual so Iniclard la primefa campana
productiva.

Poda liviana anual o de produccion

Durante Ias recolecciones sucesivas se va Incrementando 1a altura de la mesa de cosecha,
que puede llegar a ser de 10 om par ano. La poda liviana tiene por objeto reducir a altura de
|a planta y promover &l desarrolio de fallos productivos. Este efecto se consigue, efectuando
un simple corte transversal a 5 cm por ancima del nivel de la poda precedenie, seran
sucesivaments luego de la 3° poda de formacién a 56, 60, 65, 70y 75 om. Asl s8 completars
al 1° ciclo de podas con una duracién promedio de B (+/-1) afios, Cuando se sfectus luego
de una poda fuerte, se realizard & 10cm por encima de la misma. E| despunte y la primera
recoleccién, se iniciara a 5 cm por sobre &l nivel de la pada liviana. En zonas alias con bajo
peligro de heladas, se reallza an mayo y junio {con podadora con sistema macheteador, o
an su defecto la cosechadora con |a precaucion de efectuar sobre cads ana dos pasadas en
ambos sentides) y en zonas bajas o de campo con alto peligro de heladas, s retrasa dal 15
de Jullo al 15 de septismbre (can podadora con sistema sinfin, ya que deja sobre el lifio el
material podado que protegera la plantacion del efecto de posibles heladas o alta insalacion).
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Poda de rebaje, fuerte o peridédica

L.a confinua realizacion de podas livianas, aumenta gradualmente |a altura del teal. La
recuperacion de la plantacion, se obtlene por medio de |la poda de rebaje. Esla reduce la
altura de la planta, aumanta la relaclén masa follar/madera, favarece el reamplazo de las
ramas muertas o dafadas y produce una marcada recuperacion de los rendimientos a partir
del segundo afio de su realizacion, Esta poda se afectuard cada 6 (+/-1) afos, conalstiendo
en un corte tranaversal Inicial a 50 cm a I edad de 9 afos, @ Incrementando su nivel en 5
cm por ciclo, con la secuencla 58, 60 y 65 cm, a los 15, 21 y 27 afios de adad de |a plantacion,
El periodo mas adecuado para sU realizacion, es desde el 1° de agosto ai 15 de seplismbre.
El nivel de despunts y recoleccion luego de asta pods dabara fijarse an 10 om por sobre la
alura de la poda. Para efectusr esta podas se puada ulllizar diversos tipos de podadoras, con
sistema de corte con sierra ciroular, sinfin, macheteadors o la combinacidn de ellos, Se debe
tener & precaucion de no rajar o dafar en exceso las ramas y dajar al material podado en
superficie, lo mas finamente dividido posible. Conclulda esta larea sa deberd eliminar a ras
dal suelo, con motoguadana manual todes los renovales de té, provenientes de la
garminacitn de las samllias que caen al pie de la planta madre, ya que éstos no aponan a
la produccién, paro sl compiten con la planta madre por agua y nutrientes. Pasado 2 & 3
meses O eslos cortes, estos renovales brotardn nusvaments, pero en este caso
acompanados de abundantes enredaderas. Ambos deberan ser controledos con herbicldas,
aplicados por medio de sogas, guante o azada quimica. Convangra an ese periodo posterior
a la poda, efectuar una remocion de suglo en la melga o calle, por medio de escarificadores
o subsoladores, & los efeclos de eliminar las capas subsuperficialas compactadas que se
forman por el paso de la maquinaria, durante un ciclo da 6(+/-1) campanas productivas,

Poda de renovacién, rejuvenecimiento o de recepado

Esta poda se efsctuard cuando la plantacién alcance una sdad de 33-36 afios y haya
completado 5 ciclos de cosechs de B(+/-1) afos, separados por las respeclivas podas
fuertes. Es convenlente tamblén realizaria en plantaciones de esa misma edad, que no
hayan recibido el tratamiento de poda de rebaje. Para su realizacion, se procedera a cortar
al 0 105 ajes principales de |a planta a nivel del suelo, Iuego sa cubrira &l corte con 5 a4 6 om
de Yerra o con un trazo de 10 cm de altura del tronco cortado, a fin de evitar los efectos de
la alta insolacion, que pusds provocar la muerte de los 1ejldos meristamaticos. Convendra
efectuar esta operacidn a fin del receso Invernal, momento en el cusl las resarvas de hidratos
da carbono en raices; se encueniran en su maximo nivel. El pariodo adecuado para zonas
altas sz axilende a los meses de jJunio y |ulio, en tanto que para zonas bajas o de campo, se
retrasa a los meses de agosto y septiembre. Con postarioridad a esta poda, 8l manejo de
los residues, la descompactacion de las meigas o calles, la eliminacion de renovales y el
control de enredaderas, deben saguir los mismos linsamientos que en la poda de rebaje.
Con al lin de assegurar ess muy buen estado general, es convenients alfectuar ol afo pravio
a la poda una fertllizacldn complata(N-P-K). Para la realizacldn de esta poda se ampleara
motosierra para sfectuar el corta final, en tanto que, para la poreidn superior mas fina, pueds
emplearse podadoras con slarras circulares, sinfin o macheteadora. Luego de 3 o 4 meses
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de sfectuada la poda, se obsarvard el desarrollo de nuevos talios adventicios, en dicho
momento (octubre a diciembra), se procedera & sfectuar la poda da formacion # 40 cm de
altura, can las mismas caracteristicas que ta 2° poda de farmacion en plantaciones nuavas.
Dentra de los 45 a B0 dias posteriores a esta operacion (enero a febrero), su afectuara ol
despunte a 50-60 cm de altura y & partir de alll, se iniciaran las recolecciones periodicas, con
una secuencla similar a una nusva plantacion,

| suldados POSIENGNes » =
Plantacian L J it n ;':T'::na‘cncu(; "B Y cosecha [ 4 Podas
2 L]

ELABORACION DEL PRODUCTO
Té Negro

Cosecha: Puede ser manual o mecanica, el material cosechado son los brotes tlernos,
constituidos por un brote y hasta dos hojas.

Marchitado: Es la primara operacion del proceso que provoca un cambio en la mataria
prima, tiens como objetivo reducir el contenido de agua de |las hojas de 1é para hacerlas mas
maleables en | enrulado. Para esto se debe lograr un grado de marchitez de! 65 a 70 %

Enrulado: Esta etapa tiena como objetiva romper las células, lo que parmite que los jugos
celulares y diferentes componentes quimicos antren an contacto con el oxigeno dando Iniclo
al proceso oxidativo. El enrulado puede sar manual, con enruladora orlodoxa o rolarvana.

Fermentado: £s la elapa que s& encarga de continuar al oxidado que comanzd en |4
operacion anterior, a diferencia, que en esta etapa se acondiciona &l ambienta provocando
un oxidado mas importante. Tiene como resultado un cambio de color an al 18, debe llegar &
dorado o por lo menos cobrizo, como asl también &n el aroma debe ser agradable. Para que
sl fermentado s& realice de manera dplima se debe reunir ciertas condiclones que se
nombran a eontinuacion: Debe ser una sala separada de las ofras operaciones, s& necesita
humedad ambiente de 90 a 100%, temparatura entre 25 y 30°C y un tiempo de residencia
de 2 horas aproximadaments,

Secado: Es Ia etapa que se encarga de detsner al fermentado sometiendo &l material 3 un
ambiente con aire caliente (100°C) y de esta forma se logra la inactivacion de las enzimas
oxidativas y ademas se reduce la humedad dal t& desde un 65 % (salida del fermentado)
hasta un 3 % Esto permite conservar ia calidad del producto durants el almacenamiento y
aumentar su vida Gtil,

‘ Murchitado ‘m- Farmaentadao ‘m
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Té Verde:

Cosacha! Para la elabaracion de este lipo de 18, s& inicia por la cosecha manual o mecanica
de los brotas lismos, estos estan conslituidos por un brote y hasta dos hojas.

Caorte enzimatica: La elaboracion se Inicla con el corte de la actividad enzimatica por
calentado (tostado o vaporizado),

Enrulade: Proceso manual o mecanico para lograr la ruptura y torsién de las hojas, En esta
etapa se reduce el tamano, se homogeniza y enfria &l material y adquiere las formas propias
del producto final,

Secado: Sscado con aire callents, con lesmparatura promadio da 100°C. En ests atapa la
humadad se reduce al 4-5%. El producto adquiere su apariencia y color caractaristico,

| L] | = [l | - ([ifinael] = |Csoiiei]

Té Oolong:

Cosecha: Para la slaboracibn de este lipo de 1&, se Inicia por la cosecha manual o mecanica
de los brotss tiarnos, estos estan constituidos por un brots y hasta dos hojas.

Marchitado: Los brotes son marchitados al sol y a sombra, durante un periode de 8 a 20
horas, con temperaturas entre 25°C y 35°C.

Oxidacion incompleta: durants el proceso de marchitado, se realizan remociones cada 15 o
20 minutos, con suave lorsidn. Se reduce la humedad hasta un 20%. El tiempo varia
dependiendo ul grado de oxidacion deseado, que pusde ser del 20% al 80%. Los bordes de
las hojas adquleren un linte castafio rojizo, mientras los centros de |as hojas permanecen
vardes.

Tratamiento Ermico. Secado sobre superficie callents durante 5 & 15 minutos, con agitacion
del producto, con temperaturas promedio de 160 a 180°C. Se reduce la humedad en
porcentajes variables y se detiena él proceso enzimatico entre el 20 y el B0% de oxidacion,

Enrulnda: Proceso manual o mecanico para lograr 1a ruplura y torsion de |as hojas. En esta
etapa se reduce el tamafio, se homogeniza y enfria el matsrial y adquiera las formas propias

del producto final,

Secado: Secado con aira calienta, con temperatura promedio de 100°C & 110°C. En esta
glapa la humedad se reduce al 4-5%. El producte adquiere su apariencla y color
caractaristico.

Flil'

| o i = |
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Té Rojo:

Cosecha: Para la elaboracion de este lipo de té. se inicia por la cosecha manual o mecanica
de los brotes tiemos, estos estdn constiluidos por un brote y hasta dos hojas,

Marchitado: Es la primera operacion del proceso que provoca un cambio an la matera prima,
liene como objetivo reducir el conlenido de agua de las hojas de (& para hacerlas mas
maleables en &l enrulado. Para esto se debe lograr un grado de marchitez del 85 a 70 %.

Enrulado: Esta etapa lisne comao objelivo romper las células, 1o que permite que los |ugos
celulares y diferentes componentas quimicos antran an contacto con el axigeno, Durante o
enrulado se produce la mayor parte del proceso oxidativo, El enrulado puede ser manual,
con enruladora ortodoxa o rotorvane,

Oxlgacion incomplsta: la misma se realiza durante el anrulado y durante el raslado del
producto al homo de sacado. El traslado debe resllzarss en &l manor tiempo posible.

Secado: Es |a slapa qua se encarga de detener sl fermentado sometiando el material a un
ambiente con aire caliente (1007C) y de asta forma se logra la inactivacion de las enzimas
oxidativas y ademas se reduce la humedad dal 1& desde un 85 % (sallda da marchitado)
hasta un 3 %, Esto permite conservar la calidad del producto durante el aimacenamianto y
aumeantar su vida atll,

Estacionamiento: estacionamiento en condiciones controladas por un periodo de tiempo
suficiente para complatar |a oxidacidn de las yemas, hojas jovenes, peciolos y tallos tlemos.

ot ] o TR == (N o ([ | = (] = ([P )

Las diferantes variedades de 1& (negro, verds, rojo y oolong) podran sar comercializados,
en hebras o an distintas formas de lipificacion con diferentes prasantaciones,

Hebras: en presantaciones de sagullos, |atas. cajas, bolsas, efo., con pesosda 2grs. a 3
kgs,, y/o de 3 kgs. hasia 20 kgs. Y futuras nuevas presentaciones que se puedan agregar.

Tipificados an distintas granulometrias en presentaciones de saqultos, latas. bolsas, stc.,
con pesos de 2 grs. hasta J kgs., y en bolsas de papel mullipliego con interior de aluminio
de hasta 65 kgs Y fuluras nuevas presentaclones que se puadan agregar,

Fraccionamlento y Envasado: se debera reallzar Gnicaments en la zona delimitada por |
Indicaciéon Geografica.

(G2
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Vinculo con territorio

Exprasar cudles son los elementos qua explican |a calldad especifica del producto (3 qué se
daba), relacién antre la/s caracteristicals distintiva/s dal producto con su tarritorio.

Natural, Descripcion de la region como orografia, suelo, vegetacion, clima; haciendo anfasis
an los recursos naturales que Influyen en las caracteristicas del producto (citar fuentes).

La planta de 14 se desarolla con éxito desde el nivel dal mar hasta los 2.200 metros de
altilud, obteniandose producclones de alta calidad en las zonas de alluras superiores a los
1200 metros. €l clima Gptimo para la espacie es sl subtropical humedo, Isohidrico, con
precipitaciones entre 1.800 y 2.200 mm anuales y suelos con ph acido (4.6 « 5.5) bian
drenados (Prat Kricun, 2003 a y b).

La altitud desempena un papel relevants en el cultivo. La region comprandida por Mislones
y &l noreste de Corrientas se ancuentra @ una altitud moderada, lo que implica que las
plantaciones de & se desarrollan en un entormo can condiciones climaticas y de luz
especificas. Las variaciones en la altitud pueden afectar la exposicidn solar y la temperatura,
lo que & su vez puade estimular la produccion de polifencles an las hojas de té (Zhang at al,
2018),

Las altiplanicies y serranias misioneras practicamante estdn restringidas a dicho tarritorio,
aunqua ingresan transiclonalmente en el noreste de |a provincla de Corriantes, donde
finslmente plerden registro superficial. En Misiones se caracterizan por presentar
slevaciones bajas de cumbres planas o suavemente convexas.

El principal proceso morfogenstico es al fluvial, y, en menor medida, la accian adlica y la
remocién en masa. El primaro tlene un fuerte control estructural de tipo pasivo. Las
condiciones blocliméaticas de selva subtropical ofiginaron una profunda metearizacion
auimica, Ia cual 8s determinante como proceso generador de Ia cobertura detritica regolitica
d color rojo caracteristico. La profundidad de la meteorizacion puede alcanzar decenas da
metros en algunos seclares, formandose ferricretes.

E| sacior norariental de la provincla de Corrientes presenta afloramientos de rocas pre-
nedgenas de origen volcanico, Dichas lavas fueron extruidas durante la apertura de Océano
Allantico y consiguiente separacion de Sudamérica y Africa, Si bien en Misiones dichas
coladas alcanzan varios cientos da metros de espesar, en Corrientes &l espesor s mucho
mas discrato. En Argentina la denominacién farmal es Formacion Serra Geral.

Las principales suslos de esta region partenecen & 10§ ordenes Alfisoles, Maliscles, Ultisoles
y Oxisoles. Estos (ltimos se asocian a les condiciones de extrema humedad y altas
temperaturas que caracierizan a este sactor del pals.
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Loa suelos do la reglon

Les Ulsoles son suslos profundos intonsaments meteorizados, formados en regionss
calldas y humedas bejo vegetacion furestal. Oe ba fenilidad. san acidos y exhiben colores
rojleos. Cubran aproxinadamants un 0,3% de 1y superficia cuntinenlal amsricana argenuna.

Bon suslos lipicos da latiludes medias o altim, que se cargcletzan por Lner un horzonte
que evidencia un gigriticativo ineremenio de arcilas slicatadas translocadas, combinado con
uni baja saturselon con bases (menos del 35%),

En oleria spoca del afio hay uh axcest ds  precipitaciones en m@lacien A
avapol anspitacion, y mxints una mfilracion det excwso hidnco hasta humedecer o mojar sl
subsltale. La lberacidn de bases por meleorizacion de los minarales del suelo
irncuenemente iguata @ (s pérdida por lavado. Nortglimente, [ mayor parte de |a bases son
retunidas por I vegetacion en 1n pana suparficial del sualo, por elhs Ik saturacion con bases
pormastments disminuya con la profundidad

Eqion susleg estan ditundidos en regianes do climas himsdos y calidos pers que lenen un
défigll estacional g pracipitaciones Generalmaniu wl aluminio oxtractable es alto y es
frecusnte [ presencla de o horizonte luvial deficlenty en calcio. La baju ferlilided y
salrazion con bases do los Ulisoles e¥ (i mayor imitanie para su uso agricola, En razon
e 14 dependencld Bn Esios sueslos del reocla de nutrontes por las plantas e
ptralzamienio profundg, resultan sptos paid Uso forestdl Esian bien representadon en |88
provineis de Correntes y Mislones e #) noreste del pals. Cubiren un diea mas smplia que
los Oxisoles en paisajes de oesarrollo mas javen, Las consideraciones acefca de vegetacion
fatiiral, cullivos y usa de la temra son simileres o 198 0o los Oximoles.

bt Hatatic .ot atanidlyseleniietase susios odl

Ent linsas generiles. s sunlow 1ojos & caracterizan par ket muy desarolladas y profundos,
de leluras arciliosas y bien provistos ds matera organica. Su composicion minaralogica
asta dominnds por caolinits ¥ sesuulixidos de Neno y Aluminic en las fracciones finas; y
puerzo v magnotite an las frecoones gruesas, Posesn Baji turtildad gquimics natural, ne
phstante, presenian buenay progledades lgcas pars ul crecimiento de los cullivos:

Ef climm o I teglon correspands 8l sublropical himede sin estacion saca, calido con una
impariants amplitud mica v pluviometies on relieion & las diferenoias altitudinales,

Lug precipilaciones meding anusies nsailnn desga 850 mm wn &l sur (Corrlentes) a 2060 mm
an @l nore (N de Misiones ) (Pynzezel, 2010) fepartidos purojamante & lo largo el ano. Se
considera que b MVIerme ok e estecion menos luvioss, sungue hacis (ks zonas de slerras
y hacll 8l nare no exetiran 3 lo lmmo del ano diferoncias significativas

La lmperatins medis snual 2y de alrededor de 20°C (aesda los 26°C en verano y a las-14°C
s nviemo] y disminiye hncis o) esta-nomesle por su mayar allitud,

it
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Ertre lan regianes mas luviosas de Argenting =580 8l norests de les. provincias de
Comontes y Misiones, aspecialments e las sivrras de esta Gllima pueden superar los 2.000
mm o 8l abo

[uitgss Zatatic lgn gel arfanidaftascicidns/lace plima s pdf

Low niveles da radiacion WY parm ls 2one lewlers smentine se encuentran enira 7 (con
nubosidad) y 10 (s nubosidad) (Fuente: SMN, 2020, uno de los mas ullos de Argenting, El
estrés UV pusde aumental s produccidn de compuwstos de compuesios protectores y
aromaticantes do lie oalutan servir de fotarmeceptars pars i senalizsmon de una mayor
produseion ga 108 Compueston pratsciores y do cilidad (Dhattacharya and San-Mandl, 2011),

Fuurle Serviciu Metsorgldgica Nacional, 2020 Infarmacidn sobre radlacion solsr UV an
Argonting como base para dislintas aplicacionas. Nota Téonica SMN 83,

Hies Vesponitano smn gob athigiesp/Nengy/20 600 12160/13807/Nols Techica SMN_20
0.8 pdl

L tbicaeinn geogrfics del tardtans de cullive de ts Argentine se oncuentra rodeaada por
rina y eslvas subiropicales: lo cual iwmbien influye en su calidad y sabor. Lo rigs Parang,
Uruguny e 1Iguasd, gue delimitn parte da |8 zona. action como fuenles de agus iImportantes
s gensran uh crochine deal pars e plantaciones,

Ademan, In posicion geografica nusiral de Misiones y noresta de Cartientes tamblsn pusde
twrmsl U impacto g0 los polifsnoles presenles o los es. Al estar ublcada 20 una iatitud mas
Al RUr e regidn srpetimunt darmciones estacionales y dimaticas distintivas,

Lug bosgues sublropisules presenies contribuyen a in biodiversidad de [ region y inmbign
pueden intiule & las caraclesisticas organoléplices del 16, brindendo aromas y sabores
unloos o las varledades alll ullivadas. Asimismo canstituyan una importants barrers naturgl
contra plagas

E sl sefiliv, 16y condiciones ghimalioes, 1 edatalogln del leritono, 16 aiiud y 1 pesicion
grogratica austral pueden Infiilr en la sinlesis de polifanoles en las hojas de 18 producidas
on Misones y Comentea Eaton se destacan como los slemuentos medioambientales mas
Imporanies gus gunrdan relaelsn con lis caracloristicas que dislingusn gl 1& Arganting,

4 Historico, aysolons del producto, svolucion en el lempo de su forma de oblencian,
Wl ineluyendo cuslguier evidenclis Histonce.

En sl ano 1 620 &l 2 llega & Mimiones traida por of curs Tijon Hiatuk. Las samillas fueron
plurttadus por ad hermang Wikdimiro Hnatiik sn s localided de Tres Capones.

En ol wfu | 824, & ministario de Agriculiur d= la Nacion, introduce semiliss de Ching que
wan sambradas en o estacan expeamental de Loreto

En wl aflo 1930 Franoses Kuhnisin comignza o plantar B8 et Campo Viets con semilias
Iraldas de Tres Capanes, Lorsto y de Villa Rica (Paraguay), estas altimas de arigen Ceifan,
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Pero no solo plantaba ol, sine que les regataba semillas y plantings a los demas productores
tis s 2008, por sllo Campo Viera s convirtid &n lé muyer zona produciora de té da Argenting

Eneinno 1942 nauta ines te in decody sl 80, 1o cosechu de 16 sn Argentina se r=allzaba
e formia manual, colocandn los brates recolectados 20 una bolss que estaba atada a la
einturn. El 16 ora alaborado de maners anesanal, sobre \sblss de iavar rope y sacado al sul
D PSOUENOS NOMos:

En ol afio 1,943, Franclseo Kulmilein construye la primes plants elaboradora du 8 en Campo
Vists Migiohes, con enrulsdotn de madorn y con piezas de un Ford Ty homo da secado. sin
tener ningun modalo de referancia.

En ol afio 1,844, wl cultive de 1@ se exti=nde por loda s 2ona centro de Misiones. Dondes
existian wiredudor 300 hae. de las cuales 150 has eslaban en cosscha y un vivero da
Francmco Kubinhein son un milidn y medio de pantings, paia planter otras 300 has,

En & afo 1847, por un esndic se destruyd la primera fabrics o Inmediatamente se
comenad i constriirsa otra,

En ol afo 1.84% se constituye |s primer Empresa Tealera Argenting (TA § R.L (Industia de
T'e Agenting) quu contruye Una de lus plantes slaborndoras de 18 mas grandes del mundo
de ninow plsas gy altura

En ol afio 1 B50, &l Goblema necional impuso resirceiones a las Imponaciones de 1§, lo qus
izt que Wl 16 picance allos precion relutivos, &ty Incentive 8 muchos agricullores de
Misianes y Narte de Carrientes o plantar T8

En ol afio 1958, se realiza 1o pnmera expartacion e t@ srganting al mercadeo de Londres,
realizado por ln Emprana Urrutlin Hisrmanoy

En ol afio 1,900, comienzan o apsiecer las primemas herramientas para cosechar 1§ ontrs
wllas wl cuchillo de madera tera da podar ligustro & Ia que se 8 adaplo una bolsa. st

En sl ano 1661, en o Estacion Experimental del INTA Certo Azul, 8l DY, Renato Chinl y sy
sauipo diefon icie o un apasionenie proyecto las primercs clones de 1&: Con dedicacian,
selecgionamn los mejores glemplares da las plantaciones existentes,

Cuatro Afos despuis. on 1,865, en Anstobulo del Valle, Guillermo Ono, Joaguin Ristz y
Taoeo Chiepingkl conuttuyeron 18 primsta maguing manual pam cosechar 2 Al principio,
ekl maguIng requetls ser levada par dos persones subre la plants de (e, poro luego se e
Afndioron ruedan para facilitar su uso. Mientras ianto. en Campo Viera, ins Harmanos Lothay
y Fodor Kummelz sa aventuraron o construle In primers cosechadora y podadors de 1@
sutometriz. Para sllo, desarmamo un Rugby 1 925 y un Shevralat 1 926, En este mismo afio,
Juan Joarg ¢ hios. en Oberd, latncaron la pomera despalllindora electrosiatica, un principio
que sigue sienda UHlzad s lodo 81 mundo,

ElL ano 10770 rwed Wilos impartartas = by historla del 2 en Agenting. Se construyo en
Carmpe Viers la primera miauing cosechadora montids sobra un tractor Fist U25, la cual
siue slendo smplamente ulllizada hasta s sctudlidad . Ademas, on ese mismo afo, Campo

©=
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Viota tus ol lugar donde se v @ cabo la Primers Fiesta Naclonal del T&, un momenta
pmblematico para celebrmr la imponancia de esta bebida.

Lusgu, un 1087 se cred por ley Provinclal N© 2410 la Comision Provineisl del Ta
(Ca PraTé), uns iniciativi gue lorulestd y promevits aun mas la industria del t2 en la regian,

En 1 8894, In Cooperstva Agricols Lide Ruz deMontoya dio un peso importante al comenzar
5 dlabormt 16 orginico, demestrando su compromise con la produccitn sostenible y de
caliduy,

El ano 1009 fue testigo de wuna nnovacion destacadn en Obera gracias & Hugo
Sniachowskl, gulen Inventd Une nueve ploadora e hojas verdes de té. upo CTC, Esin
invencen no solo se comarcializs en el pals, sino que tambign se exportd, contrbuysndo al
avance de ln teonologia del procesamienio del te:

En 2,008, ln Covperalive Agricols Ltde, Rulz s Montbya dio olre pasa adetante ul comenzar
b wlaborar 18 vardg ulllizandu el sislema de vaporizado, une Whenica que resalta las
DRACIEFIRICHE Uricas de este tpo do to.

En 2.006, s (ormg ol Cliuster Tealers una colaboracion que reunio a la Umversidad Nacional
ne Misiones (UNAM), INTA. Universided Gaslon Dachary, Ministerio del Agro y |
Producoan, Municipalidad de Obera, Asocinclon de Productores Agficolss de Misiones
(APAM), cooperalivis y pequefias y medianas ampresas lealeras: Esin alianza fortalesio el
secior tealern y prumovi ki Investigacion y el desanullo conjunto de diferentes proyectos,

En £007, 90 imcio of progrme de certificacion RAS (Red de Agriculturs Sustentabile) n lus
cullivian @i 1@ Desde entonces. se han cenihsade 17.703 hectiveas de t&, mostrando el
campramise de i industrin con ln sostenibllidad,

Ese mismo ano, desde ol Clugler Toulero se comanzs & Irsbajar en proyectos de cosecha,
trunpporte y descarga 8 granul. En Anutobulo del Valle. Valentin Alfredo Kelm fabriod 1a
primiera cosschudora di 6 o granel con descarga directy sobrs camisn mediants in sistema
hidraulico, Postetiommente, ssii midguing fuw modemizada por Jurge Lory 8n Obera, gracias
@ (i prayeete del Cluaier oel Te y al apoyo tsonive de I Facullad da Ingeniaria.

En 2,008, yracias @ un proyecto dsl Uluster Tealers desarrclisda por la Facultnd de
(rgeret i Dbeed y el INTA, seconstiuy0 un bastidor mullipraposito e jos telleres de Roberto
Swier de Alem. Esie bastidor we adaptd con diversos equipos, comao subsolador, equipo e
podu ueits & alarma ain In, equipo de poda Iviena, suuipo para ferlizacien, equipa de
pulverzacion, entre otros, brindando soluciones ntegrales para el manejo du los cultivos de
1

En 2.009, s pronibio l UUlZecn B iefa s monie nalive y se oomenza a puscar sustitutos,
comi ehips, pellsts y assrrin. I Mnisiono del Agro v In Produccian fomentd 1o plantacion do
puualptos para obloner lefn ¥ In Inslilecion de chipeadoras en los asemaderos,
promoviendo praclicas man sostanibles:

ey \‘\
(== )
s
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Er 2011, I& Cooperativa Agricoln Lida Rulz de Mantoya Jagre un nueyy avance al
desarrollar ol (@ rojo, o) cull lug incotpurano al Cadigo Almuntario Argenting, En ese mismo
no. tmbien & ineotpard &l codign alimentario argenting e & oolong, ampliando |a vanedad
du epclonos diapanibles.

Eiy 2,012, 8 ol muroo de 18 XXV Fiasta Nacional del T4, el Cluster Tealoro, Gon el apayu del
Frograma Nofte Grande, larnzd el primer conourso de tis de exceloncia. El pramio parm el
ganagar fue | oportunidad do paricipar en la Ferls Mundial del Té sn Las Vagas, Estados
Uniidus Este concurss motivo @ varios produciores @ comenzar i slaborar 8s artesanales
du distintos ipas, comu negra, verds, rojo, oolang, blanco, enire atros. @n busca du resaltar
wil caliad y sabor caracterishico,

Ery 2,013, en ol marco o incorporar esraegias al MIP (Manejo Integradt de Plagus) para
al cuillive de 18, s& irabaj #n conjunty entre Convenia INTA-Empresas Tealeras, Dlirocolon
te Agroguimicos y Bioldgicas ~Senwi, Cadiena ve Infusionss - Seeralery Desorrslie Rural
y Agricultura Fumillar MAGYP y Empresa de agroquimicos s fagrar la extension de uso de
acaricidas puta control del dcar oo del L (Dlgonyehus yothersi).

Con el pasa de los anos. (A historie del 18 an Argenting ha eslado marcady por avances
enoldgicos, nnovaciones en =l procesamiento y LN onforue cada vez mayor en la
sostonibilidad v 16 calldad Gracias # Ia coluboracion entre diferentes aclores de| sector, se
hi logrado impulsar ol desarrollo dé o indusitia iealera en Misluiwes, estubleciendo un legado
perdurable gn ol munde del .

v Humane. Suberes localis que-tienen impustu en l&/s carncteristicals distintivass del
producie oMo |08 ConGEImIEtas B leenicws praclicas oe elaporacion especificas
ulillzadas, distintos aclorss de-ln cadena productive en i 2ona geogralica dellmiluda, entro
atrow

En tas provinclas de Misiongs y Correnies el cultive del té se oncusntra muy ditundido, Los
resUllgass vemesuaron quu ke condiclonss niturales du #atES regiones efun apropiadas
pari su cullivo, Distintos tactorss ifluyoron en ua expansion, antte #llos, ls prohibicion de
plantar yarba trate por [ regulacian de I nctividad, 1o gus generd la necesidad de buscar
nuevas altemativas produclives

Lo tegian "tealarn” 60 18 Argenuna, in masausiml dol muntt, fleanzd durants su mAxima
pxpANSIan (1570-1977) un talal de 45000 Hhas ubicadoy hesl e U totahdad en Misiones, d&
lah cugtes haoa-al wie 2002 so hablin yo abandonada G750 has (Bernard| & Krigun, 2002).

L rusticldnd de 1o especia y in olin tasa de regeneracion nitural, asi como lambién su uso
para fines ahemalivos, e impedido en muchon casos el remplazo de las plantacianes par
oo tipo do nctividad agropecunmis.

Luego de 05 afios o8 irabaju wn mejoramients gendtics, ¢ INTA Cerro Azul -Mislongs-
atituvi 24 cullivaras de allo rendiniento -ngeriptos an el INASE- y pasee la miyor coleczion
de matenal gendtion de & do Sudamerics (INTA, 2023),

(e

.
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Aagpuiind?

Desde wu introducedon al pals ¥ durante las primeras décadas, i produccion de 8
preseninba alin heterogensidad =n sus plantsciones wn cuanto @ habitos vegetativos,
fendimiantos Unitarios. callded de lazs, comportamiento anle plagas y enfermedanas y
rospiesth o las difsrentes thonicas cullirales €5 por slin que desde finales de & década
dal 50 v en respussta o la demanda de o6 productares, el INTA comienza los trabajos de
mejatamienta (INTA 2024),

Los primeros lrabajos sobre poblaciones locales se desarrollaron en 1858, con s
implantacion de una expenoneia du Ipas varetales definidos por su morfologla follar. Estos
fipos eran Coylhn de hojes grandes puntisgudas, color verds oscuro e 18 zona centro da
Misones, Boh can hojis parecitas al anterior due lming germente mas gruesa, color verde
upico: Assam con hojas grandes: medondeadng, color verda claro de la zane norte dé
Corrlgntes y CeyldnDhing con ho@s chicas, tongistanies v alilgadas da 1a zona cantro sur
o Miglones (Prat Krcun, 2012)

Anexo X = TE Misouldnes (Majoramiento genetico del 16)

1 cullivo del 15 & 1a tegion i Isnide un impacto significatvo on el sspecio social da |a
fgion, Su producion e generads apartunidades de emplee y desanrolio sconemico pam
los comumnidades losules.

Muchios agricullorss y trabajadores ruriles de Misionea we dedican 8 la praducsion de (e, g
auke Jes einds una fusnte di Ingresos y suslento parm elios y sus Tamiliss,

La industin tealern ha contibuid o W creacion de smpleo en lss dreas rurales de la
provineia; ayudando 8 mejorar l calidad du vida de las personas y a fomentar &f arraigo en
gl tarritono

Existon diterantes astructures productivas en la 2ond delimitada

Hay un aito grado de asacacion da low productones tealeros con cultivos do yorba mite, In
garaderle en peguefin escale, Olras producciones come tilineg Y en menol medioa, |
Heartheuiurs

Si b 10 produccion prmana osta stomizada, s esttucturs productive presanta luenes
dilerencias entre 18 provinciag proguoiorss,

Miwtitras que en Mislones se observa una alls concentracion en jon estratos de menor
tamann, es decir, en explotaclones agropecuariog que Hene huste 10 hectdreas cultivadas,
gn Corflentes 1o produceion o concantra en una manor caniidod de productores can mayor
wuparfick oullivada

Da acoordo & la ratacion con of sslubon sigulents, 5@ prasentan diversas modalidades de
vineuiseian

. Eslablecimiontos elubomdores de @ inlegrados verticalmanls con piantaciones proplas;

o Alquiler de ln plantactn a treems o secaderos (prinsipalmente sn periodos de Bajo
precio)!

]|
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Maprint

o Couperativas de produstores & iy que los asociados entregan la produceion

o Acuardos verbates con los secadorog pars la entrega de ln producsiin, que generaiments
B8 repilen campuia iras campalla

. Establecimignitoy sin una eatrucium de reinclon delinida.

Los canncimiantos sobire su clltivo. cuidads y cosachn so van transmitiendo de generacion
BN peneracion enire los diferentes aolores, Bgrcullores cosechsiny, slaboradores y
comarcinlizadores.

Adames, lis produccion de 16 on la zona ha fortalecido o sertido do dentidad y pertenencia
do In comumdad. El 12 58 ha converido en un producto emblemanco de la regian; las
lradiclones y conooimiantos asociados con sy cultive y procesamienio se tranemiten ds
gunerscian un genarmoian. Esto ha generado uh senlido de argullo y valoracldn de (o cultura
lucal promoeviendo la pressrvacion de ias practicas tradicionales y el conocimiento ancestral
relncionado con vl 1,

Adaimias, la relaclin entre o bumano, « toertons y 1o natursl se rsfusrza o través de practicas
susinmbles y de conssrvacion.

Se han implsmentado programas de ourtifoaoion y practicas de agricultura sustentable,
como la Bed de Agiculturag Sustenfable (RAS), pars promover el cuidade del medio
ambiente y la presarvacion do loa recursos naturales. RAS o Rainlorest Allance es una
Organizaginn No Gubernemarilal que trébea para conservar 16 biodiversided y asegurar
medios de vida sostenibles, cerifica i los consumidores guw los productos vienen de fincay
manejadas baw &l estandar d= la RAS Lo provmeia de Misiones suenia con mas da 18.000
Mas di 16 cartificadas con esly hormo (IMAYR, 2021),

Los cansumidones del mercado Inlermacionsl exigen yue ol 1¢ provenga de una cadena de
suministro din angen sostonible, y esto sollo los olorga |a garantia de ello,

En eate marco. in cenificnmon mphon ¢l cCumpimisnio oe NUMEroaos crilenio g 1ay chacras
y oo luigo da e cudenae de suministn (ndusinies),

Qum und ehincra eslo certificuds con oste axtdndar slgnifica que cumple con normas de
producaion susioniable. con respensabilltsd soasl, ambwnal y scondmica. A su vez,
ignifica que tns peacticas que alll se roplizan esthn orenindas a proteger y canservar los
sroslElemes futurales, idenlificandn y protegonds arsas do allo valor para la conservacion,
reduciendo |a eresion del suelo porm hacar eficiente el uso oel ngua en los procesos
productivos y culdando lad Tuenles de agua como airoyos v vartientes, evilando su
contaminaciin

Tambign. la meorporacin de wsta nonne establece s mplementacion de mansin integrado
de plagas, ¢l andlisis de calicdad e agues residuales v 1o realizocion de esludios de impacto
drthienial pars conversiones cansideraties g 18 e o nuavas Infraestructutas,

hites.fagro minones gob arf2023/0611 8rel minnteno-del sgro-cepeciia-s-prodyusiores-

lEdlErse et-canilzyeion-dh-u-norm-nturinniondl-Eistorest-alllance/
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Eatad incimuvns buscan garantizat i comtingidad del cultive du 16 en armonia con |8
naluralezs v 8l Blenestal go 18a comumoadas locaten

Er resumet & vineulo entre lo humano, & terfiteno v la natural un Misiones y 1@ Indusina
dol 1 se manifissta a traves dal impudto sotkl positlve, I relacion con i ianidad v cultura
ol Ja cunfigurovion del pasae y o wdaptacion de 14 proguccion leglora o iae
coracterislicas nalurales de la region

IS A veww raerning qoe jil Wesdpiauliie e/ s s e sadenys de valor s 1 pai

S intiuyn en & Aneaw X1 url intorme intografico de los 100 anos do té argenling 100 afos
en 100 foloy

I, Rotulado

J Prassntacion del uso dul pologo de 18 15 e &) ol

a8
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m
e

g Estimacion de volumen anual comeroinlizable
Actuaimenie se producen entrs los diferenies tpou de 1& (Negro, verde, Rujo y Colung).
Hibitas 15.000 ky nnusles.

Tipilicado en difurentes granulometriEs: 10,000,000 do kg anuales,

Ei valumen sslimado e en funcion de los membms actuales do lis asociackn, sstos
volimengs variaran gependienda 0B los nuevom mMAMDIOs que w8 incorporen & la
ASOCINCION

Focha
(@Y | AG | 2oy

Aclaracion: Oo(ULDV‘eH CLOLIN A wm'zd
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1 CODIGO ALIMENTARID ARGENTING. Secrelarfa de Politicas, Regulacion e
Inslitutns v Secreturia a8 Aqeiouliuea, Ganaderia y Peaca: Rasolucitn Conjunta 512011 ¢

10772011 Modificanian, Bs, As,, 217272011,
MU WWw B genting.gob,
179704 Mext0
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10, pett

4 Keller H., Dalieehl, G Romers H, 2011, Camellia gsinensts {Thuaceas) en |a
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145-150. 2011.
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Argenting, RECyT N* 34 24-28

5 INTA 2023 El 1@ urgenning su poniciona on & mercads mundial
[itpss Hesww argeriiing.gub gifnolcinglyl:lg-ardsniing e DoSIEIRNR-

fs- Brat Krigun. S.0, 2012, Mejoramients genétioo del té (Camellie sinensis (L) O.
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